Tartare de radis noir
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Par Laurence Benedetti

Temps de préparation : 10 min

Pour 4 personne(s)
Ingrédients :

¢ 1 radis noir

e Le jus d'1 citron jaune
¢ 3 cas d’huile d'olive

¢ Sel, poivre

Préparation :

e Pelez le radis noir;

o Découpez de fines et belles tranches;

o Mettez les tranches dans un récipient plat, salez et poivrez;

e Couvrez I'ensemble des cuilléres a soupe d’huile d’olive et du jus de citron
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